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Die in diesem Dokument beschriebenen Methoden gehéren zum flexiblen Geltungsbereich der DAkkS-Akkreditierungsurkunden: D-PL-13096-01-01, D-PL-13096-01-03,
D-PL-13096-01-04 und D-PL-13096-01-05.

D-PL-13096-01-01:

1. Lebensmittel, Futtermittel, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstidnde
1.1 Probenahme und Vorbereitung [Flex A]

Anhang II, VI, VII, VIII, IX

Anhang VII Ermittlung des Gesamtwassergehalts von Hahnchen (chemischer Test)
Anhang VIII Bestimmung des Gesamtwassergehalts von Geflugelteilstlicken
(chemischer Test)

Anhang IX Uberpriifung der Wasseraufnahme im Produktionsbetrieb

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
i Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Fleisch und Fleischerzeugnissen
ASU L 06:00-1 2ur chemischen Untersuchung 128009
4-09-AS-01-002 Probenahme bei Kunden: Fleisch- und andere Lebens- und Futtermittelproben 2021-05
DIN EN ISO 17604 M!krob!ologie der Lebensmittelkette - Probenahme von Schlachttierkérpern zur 2015-12
mikrobiologischen Untersuchung
4-09-SOP-01-002 Probenvorbereitung und Herstellen der Verdinnungen 2024-09
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir Probenahmetechniken
DIN EN'150,18593 von Oberfléichen (ISO 18593:2018); Deutsche Fassung EN ISO 18593:2018 2018-10
1.2 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen
1.21 Gravimetrische Bestimmung von Inhaltsstoffen in Lebensmitteln und Futtermitteln [Flex B]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
VERORDNUNG (EG) Nr. 543/2008 DER KOMMISSION
vom 16. Juni 2008 mit Durchfiihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 1234/2007
des Rates hinsichtlich der Vermarktungsnormen fiir Gefliigelfleisch
VO (EG) 543/2008 Anhang VI Bestimmung des Auftauverlustes Drip Verfahren 2008-06

Streichung am 20.06.2024, E. Kostka

ASU F 0001 (EG)

Untersuchung von Futtermitteln - Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes in
Futtermitteln - Anhang III der Verordnung (EG) Nr. 152/2009 der Kommission vom
27. Januar 2009 zur Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden fiir
die amtliche Untersuchung von Futtermitteln (ABI. EG L 54/1 vom 26.02.2009)

2010-09

ASU F 0009 (EG)

Untersuchung von Futtermitteln - Bestimmung des Gehaltes an Rohdlen und -fetten in
Futtermitteln - Anhang Ill der Verordnung (EG) Nr. 152/2009 der Kommission vom 27.
Januar 2009 zur Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir die
amtliche Untersuchung von Futtermitteln (ABI. EG L 54/1 vom 26.02.2009)

2010-09

ASU F 0014 (EG)

Untersuchung von Futtermitteln - Bestimmung des Rohaschegehaltes in Futtermitteln -
Anhang Ill der Verordnung (EG) Nr. 152/2009 der Kommission vom 27. Januar 2009 zur
Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden flir die amtliche
Untersuchung von Futtermitteln (ABI. EG L 54/1 vom 26.02.2009)

2010-09
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Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fettgehaltes von Milch und
Milchprodukten nach dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-Verfahren (Ubernahme der
Norm DIN 10342, November 2021)

2022-04

ASU L 01.00-77

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gesamtasche von Milch und
Milchprodukten (Ubemnahme der gleichnamigen Norm DIN 10477, Ausgabe August
2000)

2002-05

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Gesamttrockenmasse von Kése und

Schokolade

ASU L 03.00-8 Schmelzkése - Referenzverfahren (Ubernahme der gleichnamigen Deutschen Norm DIN|2007-04
EN ISO 5534, Ausgabe September 2004)
ASU-05:00-12 2012-61 Streichung am 20.02.2026, E. Kostka
Bestimmung des Wassergehalts in Fischen, Krusten-, Schalen- und Neu eingeflgt, Freigegeben am 22.05.2025, E.
ASU L 10.00-23 Weichtieren und Erzeugnissen daraus 2024-11 Kostka
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Wassergehaltes in Fleisch und
ASU L 06.00-3 Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches Verfahren - Referenzverfahren 2014-08
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in Fleisch,
ASU L 06.00-4 Fleischerzeugnissen und Wurstwaren - Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren) 2017-10
Bestimmung der Asche in Fischen, Krusten-, Schalen- und Weich- Neu eingefigt, Freigegeben am 22.05.2025, E.
ASU L 10.00-20 tieren und Erzeugnissen daraus 202411 Kostka
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in
ASU L 16.00-5 Getreideerzeugnissen nach Saureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie 2017-10
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
ASU L 06.00-6 Fleischerzeugnissen - Gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt - 2014-08
Referenzverfahren
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche in Brot einschlieRlich
ASUL 17.00-3 Kleingebick aus Brotteigen, Einschlie®lich Berichtigung vom 2002-12 1982-05
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Brot
ASU L 17.00-4 einschlieBlich - Kleingebédck aus Brotteigen nach Sdureaufschluss mittels Extraktion und §2017-10
Gravimetrie
ASU L 18.00-5 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Feinen 2017-10
ASU-L-37-00-% 498211 Streichung am 20.06.2024, E. Kostka
Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung von Fleisch und Fleischerzeugnissen ¥
ASU L 06.00-1 zur chemischen Untersuchung 1980-09
Bestimmung der Nettomasse, der Gewichtsanteile, der Eisglasur und des
4-09-SOP-02-107 Abtropfgewichtes von festen Lebensmitteln mit Aufgussfliissigkeiten 2024-11
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Trocknungsveriustes in Brot
ASU L 17.00-1 einschiieBlich Kleingebéick aus Brotteigen 198205
ASU L 44.00-3 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Trockenmassegehaltes in massiver 1985-12

Erstellt am: 14.07.26
E. Kostka

Gepriift am: 15.07.26 Dr. E. Luder

Freigegeben am: 15.07.26 S. Montag

zuletzt gedruckt 17.07.2026 10:25

4-05-QMF-00-031
Version 03
17.07.2026

2von 14

glltig ab: 16.07.26
P. Neumann



T,
BIOSERYV

ANALYTIK UND
MEDIZINPRODUKTE GMBH

1.2.2 Titrimetische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen sowie Kennzahlen in Lebensmitteln und Futtermitteln [Flex B]
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Kochsalz in Brot einschlieRlich Kleingebéck aus Brotteigen

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand VVermerk
Untersuchung von Futtermitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Futtermitteln -
Kjeldahl-Verfahren - Anhang Ill der Verordnung (EG) Nr. 152/2009 der Kommission vom

ASL F o00ei(EE) 27. Januar 2009 zur Festlegung der Probenahmeverfahren und Analysemethoden fir 2010-09
die amtliche Untersuchung von Futtermitteln (ABI. EG L 54/1 vom 26.02.2009)
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Stickstoffgehaltes in Milch- und

ASU L 01.00-10/1 Milcherzeugnissen - Teil 1: Kjeldahl-Verfahren und Berechnung des Rohproteingehaltes |2016-03
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 8968-1, Ausgabe Juni 2014)
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Chloridgehaltes in Ké&se und

ASU L 03.00-11 Schmelzkase - Potentiometrisches Verfahren (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN {2007-12
EN ISO 5943, Ausgabe Januar 2007)
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Fleisch und

ASU L 06.00-7 Fleischerzeugnissen - Titrimetrisches Verfahren nach Kjeldahl - Referenzverfahren, 2014-08
EinschlieRlich Ergdnzung vom 2018-06

ASU L 10.00-25 Bestlmmun_g des Rohprotemg_ehalts in Fischen, Krusten-, Schalen- 2024-11 Neu eingeflgt, Freigegeben am 22.05.2025, E.
und Weichtieren und Erzeugnissen daraus Kostka
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Kochsalzgehaltes (Natriumchlorid)

ASUL.07.00:5/1 in Fleischerzeugnissen - Potentiometrische Endpunktbestimmung 2010:01
Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung des Gehaltes von fliichtigen

ASU L 10.00-3 stickstoffhaltigen Basen (TVB-N) in Fischen und Fischerzeugnissen; Referenzverfahren 198812

. Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Brot .

ASUILTA00-1o einschlieRlich Kleingeback aus Brotteigen - Kjeldahl-Verfahren 2012:08

ASU L 52.04-2 Bestm‘)mung der titrierbaren -Saurt_an (Gesamtséaure) 1987-06 Neu eingefuigt, Freigegeben am 22.05.2025, E.
in Essig, ausgenommen \Weinessig Kostka

. Bestimmung der titrierbaren S&uren (Gesamtsaure) o

ASUL26.044 in der AufguRfliissigkeit bzw. PreRlalke von Sauerkraut e

ASU L 20.01/02-2 Bestimmung des Gesamts&uregehaltes in Mayonnaise und emulgierten SoRen 1980-05

ASU L 26.11.03-12 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Formolzahl in Tomatenmark 1983-11

ASU L 05.00-15 Uptersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Rohproteingehaltes in Eiern und 2007-12
Eiprodukten

ASU L 17.00-6 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von 1988-12
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1.2.3 Untersuchung von KenngréRen mittels Elektrodenmessung in Lebensmitteln [Flex B

intern: 4-09-SOP-02-013-5)

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk

ASU L 06.00-2 Unt.ersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in Fleisch und 1980-09
Fleischerzeugnissen

ASU L 10.00-24 Bes_ﬂmrnung des pH-Werfts in Fischen, Krusten-, Schalen- und 2024-11 Neu eingefiigt, Freigegeben am 22.05.2025, E.
Weichtieren und Erzeugnissen daraus Kostka
Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-Wertes in der AufguRfliissigkeit

ASU L 26.04:3 bzw. PreRlake von Sauerkraut 1987-06
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des pH-Wertes von Frucht- und

ASU L 31.00-2 Gemusesaften (Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN 1132, Ausgabe Dezember||1997-01
1994, als Ersatz fiir die bisherige amtliche Methode L 31.00-2, Ausgabe Mai 1980)

1.2.4 Photometrische Untersuchung von Inhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln [Flex B]

Norm / Dokument \erfahren Ausgabestand Vermerk
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Hydroxyprolingehaltes in Fleisch, "

ASU L 06.00-8 Fleischerzeugnissen und Wurstwaren - Photometrisches Verfahren nach saurem 2024-11 Aktualisicriing Ausgabestand, 21.02.2025, E.

Kostka
Aufschluss (Referenzverfahren)
g Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes in Fleisch 5

ASU L 06.00-2 und Fleischerzeugnissen - Photometrisches Verfahren mit Bereichtigung vom 2009-06 | 2008-08

FEaé;S-OB '(\’/ﬂ:arm UV-Test zur Bestimmung von Citronens&ure in Lebensmitteln und anderen 2022-04

(intern: 4-09-SOP-02-013-8) __|Propenmaterialien

FEaBFQ-OB iz\)/pzr;arm UV-Test zur Bestimmung von Saccharose, D-Glucose und D-Fructose in Lebensmitteln 2023-09

(intem: 4-09-SOP-02-013-17) und anderen Probenmaterialien

Fa. R-Biopharm

(E8340, V4) UV-Test zur Bestimmung von Ethanol in Lebensmitteln und anderen Probenmaterialien [2023-06
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Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
ASU L 00.00-9 Untersuct)ung von Lebensmitteln - Bestimmung von Konservierungsstoffen in fettarmen 1984-11

Lebensmitteln

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von Acesulfam-K, Aspartam und

Saccharin-Natrium in Lebensmitteln - HPLC-Verfahren (Ubernahme der gleichlautenden
ASUL00.00:28 Norm DIN EN 12856, Ausgabe Juli 1999, als Ersatz fur die bisherige amtliche Methode |20 07

L 00.00-28)

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Gehaltes an biogenen Aminen in o
ASUL10.00-5 Fischen und Fischerzeugnissen - Hochdruckflussigkeitschromatographische 13291

. P 3 g . . Aktualisierung Ausgabestand und Titel

4-09-SOP-02-154 Bestimmung von Zuckern und Erythrit mittels HPLC in Lebensmitteln mit RI-Detektion ~ }2025-01 angepasst 20.02.2025, E. Kostka
1.2.6 Gaschromatographische Untersuchung von Lebensmittel
1.2.6.1 Probenvorbereitung fiir gaschromatographische Untersuchung [Flex A]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand __|Vermerk
DFG C-VI 11d Fettsduremethylester — Alkalische Umesterung 2019 neu Eingefiigt am 14.07.2026, E. Kostka

1.2.6.2 Bestimmung der Fettsdureverteilung in Lebensmitteln mittels Gaschromatographie mit konvent

ionellem Detektor (FID) [Flex B]

Dezember 1994, als Ersatz fiir die bisherige amtliche Methode L 31.00-1, Ausgabe Mai
1980)

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
DFG CVI 10A Gaschromatografie: Analyse der Fettsduren und Fettsdurenverteilung 2023 neu Eingeflugt am 14.07.2026, E. Kostka
1.1.7 Dichtebestimmung von Lebensmitteln [Flex A]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der relativen Dichte von Frucht- und
ASU L 31.00-1 Gemuseséften (Ubernahme der gleichlautenden Norm DIN EN 1131, Ausgabe 1997-01
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1.2 Mikrobiologische Methoden
1.2.1 Kulturelle mikrobiologische Untersuchungen von Bakterien, Hefen und Pilzen in Lebensmitteln und Futtermitteln [Flex B]

Norm / Dokument

Verfahren

Ausgabestand

Vermerk

I1SO 21527-1

Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen - Koloniezahltechnik
- Teil 1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitét héher als 0,95

2008-07

ISO 21527-2

Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen und Schimmelpilzen - Koloniezahltechnik
- Teil 2: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitét kleiner als 0,95

2008-07

DIN EN ISO 10272-1

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur
Zahlung von Campylobacter spp. - Teil 1: Nachweisverfahren (ISO 10272-1:2017 + Amd
1:2023); Deutsche Fassung EN ISO 10272-1:2017 + A1:2023

2023-07

Einschrankung: nur Lebensmittel, 14.07.2026
E. Kostka

DIN EN ISO 10272-2

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur
Z&hlung von Campylobacter spp. - Teil 2: Koloniezahlverfahren (ISO 10272-2:2017 +
Amd 1:2023); Deutsche Fassung EN ISO 10272-2:2017 + A1:2023

2023-07

Einschréankung: nur Lebensmittel, 14.07.2026
E. Kostka

DIN ISO 16649-2

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren fir die
Zahlung von B-Glucuronidase-positiven Escherichia coli - Teil 2: Koloniezahlverfahren
bei 44 °C mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-B-D-Glucuronid (ISO 16649-2:2001)

2020-12

ASU L 00.00-20

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren zum Nachweis, zur Zahlung
und zur Serotypisierung von Salmonellen - Teil 1: Nachweis von Salmonella spp.
(Ubernahme der gleichnamigen Norm DIN EN ISO 6579-1, August 2020)

2021-07

DIN EN ISO 6579-1

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachwesis, zur
Zahlung und zur Serotypisierung von Salmonellen - Teil 1: Nachweis von Salmonella
spp. (ISO 6579-1:2017 + Amd.1:2020); Deutsche Fassung EN ISO 6579-1:2017 +
A1:2020

2020-08

DIN EN ISO 7932

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren zur Zahlung
von présumtivem Bacillus cereus - Koloniezahlverfahren bei 30 °C (ISO 7932:2004 +
Amd 1:2020, korrigierte Fassung 2020-08); Deutsche Fassung EN 1SO 7932:2004 +
A1:2020

2020-11

DIN EN ISO 6888-1

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fiir die Z&hlung von
koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) -
Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar-Medium (ISO 6888-1:2021); Deutsche Fassung
EN ISO 6888-1:2021

2024-03

Aktualisierung Ausgabestand, 10.12.2024, E.
Kostka

DIN EN ISO 6888-3

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren fiir die
Z&hlung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere
Spezies) - Teil 3: Nachweis und MPN-Verfahren fiir niedrige Keimzahlen (ISO 6888-
3:2003); Deutsche Fassung EN ISO 6888-3:2003 + AC:2005

2005-07

DIN EN ISO 4833-1

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Zahlung von
Mikroorganismen - Teil 1: Koloniezéhlung bei 30 °C mittels Gussplattenverfahren
(ISO 4833-1:2013 + Amd 1:2022); Deutsche Fassung EN ISO 4833-1:2013 + A1:2022

2022-05

DIN EN ISO 4833-2

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Z&hlung von
Mikroorganismen - Teil 2: Koloniez&hlung bei 30 °C mittels Oberflachenverfahren
(ISO 4833-2:2013 + Cor. 1:2014 + Amd 1:2022); Deutsche Fassung EN ISO 4833-
2:2013 + AC:2014 + A1:2022

2022-05
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Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir den Nachweis und die

DIN EN ISO 21528-1 Zahlung von Enterobacteriaceae - Teil 1: Nachweis von Enterobacteriaceae (ISO 2152842017-09
1:2017); Deutsche Fassung EN ISO 21528-1:2017
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fur den Nachweis und die
DIN EN 180 21528-2 Z&hlung von Enterobacteriaceae - Teil 2: Koloniezéhiverfahren (180 21528-2:2017, 2019-05
korrigierte Fassung 2018-06-01); Deutsche Fassung EN 1SO 21528-2:2017
Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen - Bestimmung der
DIN 10161 aeroben Keimzahl bei 30 °C - Tropfplattenverfahren 2016-12
DIN 10109 Mikrobiologische Untersuchung von Fleisch und Fleischerzeugnissen - Bestimmung von 2016-05 Einschrankung: nur Lebensmittel, 14.07.2026
aerob wachsenden Milchsédurebakterien - Spatelverfahren E. Kostka
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur
. Zahlung von Clostridium spp. - Teil 1: Zahlung von sulfitreduzierenden Clostridium spp.
DIN EN1SO 15213-1 durch Koloniezahiverfahren (SO 15213-1:2023); Deutsche Fassung EN SO 15213 [202508
1:2023
Fleisch und Fleischerzeugnisse - Z&hlung von présumtiven Pseudomonas spp. (ISO “ ——
DIN EN 180 13720 13720:2010); Deutsche Fassung EN ISO 13720:2010; modifiziert: auch andere 2010-12 Ergfo”szt‘ligg Modifikation am 06.10.2025,
Lebensmittel )
1SO 15214 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales Verfahren fir die 1998-08
Z&hlung von mesophilen Milchséurebakterien - Koloniezéhlverfahren bei 30°C
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zur Z&hlung von 8-
Glucuronidase-positiven Escherichia coli - Teil 3: Nachweis und Bestimmung der R . y
DIN ISO 16649-3 wahrscheinlichsten Keimzah! unter Verwendung von 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-8-D- 2018-01 hier nur Matrix: Leb'fé‘:{:;“e" 0212.2025, E.
Glucuronid (ISO 16649-3:2015, korrigierte Fassung 2016-12-15); Deutsche Fassung EN
ISO 16649-3:2015
1SO 4832 Mikro?nolfag:e - Horizontales Verfahren zur Z&hlung von coliformen Keimen - 2006-02
Koloniezdhlverfahren
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur
DIN EN ISO 15213-2 Zahlung von Clostridium spp. - Teil 2: Z&hlung von Clostridium perfringens durch 2024-05 Aktualisierung Ausgabestand, 10.12.2024
Koloniezdhiverfahren (ISO 15213-2:2023); Deutsche Fassung EN SO 15213-2:2023
Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Horizontales Verfahren fir den Nachweis und die
DIN EN ISO 11290-2 Z&hlung von Listeria monocytogenes und von Listeria spp. - Teil 2: Zéhlverfahren 2017-09 Eingefugt am 20.10.2025, E. Kostka
(1ISO 11290-2:2017); Deutsche Fassung EN SO 11290-2:2017
ALOA®COUNT x spi N . . .
Fa. bioMerieux Zahlung und Bestétigung von Listeria monocytogenes in Lebensmitteln, Futtermitteln ist derzeit nicht in Verwendung, 06.10.2025, E.
(Selektivnahrboden) und Umfeldproben 2022-06 Kostka
2022-06 (AFNOR validiert nach NF EN 1SO 16140-2:20186, Zertifikat-Nr. AES 10/03-08/00)
ALOA®ONE DAY
Fa. bioMeérieux Anreicherung, Nachweis und Bestétigung von Listeria monocytogenes in Lebensmitteln, Aktualisierung Ausgabestand, 06.10.2025, E.
(Anreicherung, Futtermitteln und Umfeldproben 2024-06 Kostka, Einschrénkung: nur Lebensmittel,
(Selektivndhrboden) (AFNOR validiert nach NF EN ISO 16140-2:2016, Zertifikat-Nr. AES 10/03-09/00) 14.07.2026
2024-06
bioMérieux TEMPO® . N - .
TEMPO® AC TEMPO® System zur Keimzahlbestimmung der lebensféhigen aerobe mesophilen Flora Neu eingefigt, Freigegeben am 13.01.2021, E.
(Aerobic Count) in Lebensmitieln und Umweltproben 2019-07 Kostka; Einschréinkung am 19.01.2026, E
(Nahrungsmitte! fir Menschen und Haustiere, Inkubationsdauer von 40 — 48 h); ’ ’ T
Ref. 411113 N x oo Kostka
2019-07 Einschrankung: keine Umweltproben
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bioMérieux TEMPO® TEMPO® System zur Keimzahlbestimmung von Escherichia coli aus Lebensmitteln und Neu eingefiigt, Freigegeben am 05.02.2021,
TEMPO® EC (E.coli) Umweltproben in 22-27 Stunden 2024-03 Korrektur vom Ausgabestand am 17.11.2025,
Ref. 80 004 (Nahrungsmittel fur Menschen und Haustiere, Inkubationsdauer 24-27); Modifikation: E. Kostka; Modifikation und Einschrénkung am
2024-03 auch Futtermittel; Einschrankung: keine Umweltproben 19.01.2026, E. Kostka
bioMérieux TEMPO®
TEMPO® EB TEMPO® System zur Keimzahlbestimmung von Enterobakterien in Lebensmitteln und Neu eingefligt, Freigegeben am 08.06.2021,
(Enterobacteriaceae) Umweltproben in 22-27 Stunden 2019-06 E. Kostka; Einschrankung am 19.01.2026, E.
Ref. 80 003 (Nahrungsmittel fir Menschen und Haustiere); Einschrénkung: keine Umweltproben Kostka
2019-06
bioMérieux TEMPO®
TEMPO® STA . - - . . .
TEMPO® System zur Keimzahlbestimmung von koagulasepositiven Staphylokokken Neu eingefiigt, Freigegeben am 15.06.2026, E.
(Staphylokokken) ) : 2018-02
(Staphylococcus aureus) aus Lebensmitteln in 24-27 Stunden Kostka
Ref. 80 002
2019-02
bioMérieux TEMPO® . " y :
TEMPO® BC TEMPO@ System zur Keimzahlbestimmung der Bacillus cereus-Gruppe in 22-27 Neu eingefiigt, Freigegeben am 22.03.2021,
Stunden in Lebensmitteln und Umweltproben i . 5 . i
(B. cereus) S = e . L ) 2019-01 E. Kostka; Modifikation und Einschrénkung am
(Nahrungsmittel fiir Menschen und Haustiere); Modifikation: auch Futtermittel;
Ref. 80106 . . o 19.01.2028, E. Kostka
2019-01 Einschrénkung: keine Umweltproben

1.5.2 Kulturelle mikrobiologische Untersuchung von Einrichtungs- und Bedarfsgegenstinden im Lebens- und Futtermittelbereich [Flex B]

Ricksténden in Frischfleisch (Hemmstoffe, Antimikrobielle Wirkung)

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes und Nachweis
DIN 10113-1 von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegensténden entlang  [2023-02
der Lebensmittelkette - Teil 1: Tupferverfahren
Horizontales Verfahren zur Bestimmung des Oberfldchenkeimgehaltes und Nachweis
von bestimmten Mikroorganismen auf Einrichtungs- und Bedarfsgegensténden entlang
DIN10115-2 der Lebensmittelkette - Teil 2: Verfahren mit ndhrmedienbeschichteten 20esle
Entnahmevorrichtungen (Abklatschverfahren)
1.5.3 Mikrobiologische Untersuchung mittels Premi-Test in Fleisch [Flex A]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
Premi®Test 25
Fa. R-Biopharm . — _— . o o
(Art. No.: R3925) Premi®Test mikrobieller Inhibitionstest zum Screening von Antibiotika und Sulfonamid 2022-05

Erstellt am: 14.07.26
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1.6  Molekularbiologische Methoden
1.6.1 Real-Time-PCR zum Nachweis von Bakterien in Lebensmitteln, Futtermitteln und von Umfeldproben, Einrichtungs- und Bedarfsgegenstédnden im Lebens- und Futtermittelbereich

[Flex B]

Norm / Dokument

Verfahren

Ausgabestand vermerk

Untersuchung von Lebensmitteln - Qualitativer Nachweis von Salmonella spp. in

Lebens- und Futtermitteln, Wisch- und Tupferproben (hier: Lebensmittel, Futtermittel)

ST 0000 Lebensmitteln; Real-time PCR-Verfahren il
Real Time PCR Detection Test
Kit Food Safety Salmonella - . Eingefligt am 20.10.2025, E. Kostka, Titel
Spp.: Fa. Biopremier BPMR; | Qualitativer Nachweis von Salmonellen 2023-09 geandert am 19.01.2026 E. Kostka
REF: BIOPFS-0001, 2023-09
Real Time PCR Detection Test
Kit Food Safety Listeria
Monocytogenes, Fa. Biopremier gt i g 3 Einschrankung: nicht fir Futtermittel - geéndert
BPMR. Qualitativer Nachweis von Listeria monocytogenes 2023-09 am 17.11.2025, E. Kostka
Art. Nr. BIOPFS-0003
2023-09
: ) . . . Aktualisierung Ausgabestand, 20.02.2026, E.
4-09-SOP-01-067 Bestimmung von Salmonellen mittels Polymerase-Kettenreaktion (Real-Time PCR) in 2025-11 Kostka

4-09-SOP-01-069

Bestimmung von Listeria monocytogenes mittels Polymerase-Kettenreaktion (Real-Time
PCR) in Lebens- und Futtermitteln, Wisch- und Tupferproben (hier: Lebensmittel,
Futtermittel)

2022-07

Matrix: Futtermittel gestrichen am 17.11.2025,
E. Kostka

Erstellt am: 14.07.26
E. Kostka

Geprift am: 15.07.26 Dr. E. Luder

Freigegeben am: 15.07.26 S. Montag

zuletzt gedruckt 17.07.2026 10:25

4-05-QMF-00-031
Version 03
17.07.2026

9von 14

gultig ab: 16.07.26
P. Neumann



/N
BIOSERV

ANALYTIK UNRD
MEDIZINPRODUKTE GMBH

D-PL-13096-01-03:

QUALITATSMANAGEMENT-FORMBLATT

(QMmF)

LISTE GULTIGER VERFAHREN IM FLEXIBLEN

AKKREDITIERUNGSBEREICH

1 Untersuchungen von Trinkwasser [Flex A]

1.1 Probenahme

Aktualisierung Dezember 2022
(Bundesgesundheitsblatt 2023
S. 224)

Trinkwasserverordnung

Aktualisierung 2022-
12)

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand __ |Vermerk
DIN EN ISO 19458 (K19) \Wasserbeschaffenheit - Probenahme fiir mikrobiologische Untersuchungen 2006-12
Empfehlung des Systemische Untersuchungen von Trinkwasser-Installationen auf Legionellen nach
Umweltbundesamtes Trinkwasserverordnung - Probennahme, Untersuchungsgang und Angabe des 2018-12 Eingefligt am 20.02.2025, E. Kostka
(Legionellen) Ergebnisses
2.2 Mikrobiologische Untersuchungen
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand __|Vermerk
Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der kultivierbaren Mikroorganismen -
DIN ENISO 6222 (K 5) Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen in ein Nahragarmedium 1999-07
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zahlung von Pseudomonas aeruginosa -
QN EN[5016200 (5 11) Membranfiltrationsverfahren 2008-05
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Z&hlung von Escherichia coli und coliformen
RINENISO 308-11(K 12) Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren fir Wasser mit niedriger Begleitflora 201409
Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Z&hlung von intestinalen Enterokokken - Teil 2:
BINEN.JSO 769972:(K 18) Verfahren durch Membranfiltration 200011
DIN EN ISO 11731 (K 23) Wasserbeschaffenheit - Zahlung von Legionellen 2019-03
DIN EN ISO 14189 (K 24) Wasserbescha}ffenhelt - Z&hlung von Clostridium perfringens - Verfahren mittels 2016-11
Membranfiltration
TrinkwV § 43 Absatz (3) Bestimmung der Koloniezahl bei 22 °C und 36 °C
Empfehlung des
Umweltbundesamtes 2018-12 (inkl
2018-12 Systemische Untersuchungen von Trinkwasser-Installationen auf Legionellen nach i

Aktualisierung am 19.12.2024, E. Kostka

2 Untersuchung gemaR Trinkwasserverordnung - TrinkwV

Probenahme

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand VVermerk
DIN EN ISO 19458 \Wasserbeschaffenheit-Probenahme flr mikrobiologische Untersuchungen 2006-12

A Emptening (Lagenlin) [ e el e [p07512

Anlage 1: Mikrobiologische Parameter, Teil | Allgemeine Anforderungen an Trinkwasser

DIN EN ISO 9308-1 Parameter: Escherichia coli (E.coli) 2017-09

DIN EN ISO 7899-2 Intestinale Enterokokken 2000-11

Anlage 3: Indikatorparameter, Teil I: Allgemeine Indikatorparameter

DIN EN ISO 14189 Clostridium perfingers, einschlieBlich Sporen 2016

DIN EN ISO 9308-1 Coliforme Bakterien 2017-09

Erstellt am: 14.07.26
E. Kostka

Geprift am: 15.07.26 Dr. E. Luder
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DIN EN ISO 6222,

TrinkwV § 43 Absatz (3) Koloniezahl bei 22 °C 1999-07
DIN EN ISO 6222,
TrinkwV § 43 Absatz (3) Koloniezahl bei 36 °C 1999-07

Anlage 3: Indikatorparameter, Teil Il: Spezieller Indikatorparameter fiir Anlagen der Trinkwasserinstallation

DIN EN ISO 11731, UBA

2019-03, 2018-12,
Aktualisierung Dez

Empfehlung Legionella spec. 2022

D-PL-13096-01-04:

Krankenhaushygiene und Infektionspravention; Arzneimittel

Krankenhaushygiene und Infektionspravention

Mikrobiologisch-hygienische Priifungen [Flex B]

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
4-09-SOP-01-068 Priifung auf Mykoplasmen 2026-01 O R R
Ph. Eur. 2.6.7 Priifung auf Mykoplasmen 11. Ausgabe

Ph. Eur. 2.6.21 Verfahren zur Amplifikation von Nukleinsauren 11. Ausgabe

Probenahme [Flex B]

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand \Vermerk
DIN EN ISO 17141 Anhang E Reinrdume imd zugehdrige Reinraumbereiche - Biokontaminationskontrolle 2021-02

4-09-SOP-01-037 Luftkeimmessung 2024-09

Erstellt am: 14.07.26
E. Kostka

Geprift am: 15.07.26 Dr. E. Luder

Freigegeben am: 15.07.26 S. Montag
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Arzneimittel, Wirk- und Hilfsstoffe
Biologische Priifungen [Flex B]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
Ph. Eur. 2.6.1 Priifung auf Sterilitat 12. Ausgabe Eingefiigt am 14.07.2026, E. Kostka
Mikrobiologische Priifung nicht steriler Produkte: Z&hlung der vermehrungsfahigen . <
Ph. Eur. 2.6.12 Mikroorganismen 12. Ausgabe Eingefiigt am 14.07.2026, E. Kostka
Ph. Eur. Monographie 0008 Gereinigtes Wasser (Gesamtkeimzahl) 12. Ausgabe Eingefligt am 14.07.2026, E. Kostka
Ph. Eur. Monographie 0169 Wasser fir Injektionszwecke (Gesamtkeimzahl) 12. Ausgabe Eingeflgt am 14.07.2026, E. Kostka
USP-NF, Kapitel 1231 Wasser fiir Pharmazeutische Zwecke (Gesamtkeimzahl) 2025 Eingefiigt am 14.07.2026, E. Kostka
4-09-SOP-01-068 Bestimmung von Mykoplasmen mittels Real-time-Polymerase-Kettenreaktion (RT-PCR) [2026-01 Qf;:gs‘em”g Ausgabestand, 20.02:2026, E.
Ph. Eur. 2.6.7 Mykoplasmen 12. Ausgabe Eingefligt am 14.07.2026, E. Kostka
Ph. Eur. 2.6.21 Verfahren zur Amplifikation von Nukleins&uren 12. Ausgabe Eingefiigt am 14.07.2026, E. Kostka
Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Priifungen [Flex A]
Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand Vermerk
. Gereinigtes Wasser/Wasser fiir Injektionszwecke/Wasser zum Verdiinnen " .
Ph. Eur. Monographie 0008 konzentrierter Hamodialyselssungen (chemische Priifungen) 12. Ausgabe Eingefligt am 14.07.2026, E. Kostka
Erstellt am: 14.07.26 Gepriift am: 15.07.26 Dr. E. Luder Freigegeben am: 15.07.26 S. Montag glltig ab: 16.07.26
E. Kostka P. Neumann
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D-PL-13096-01-05:
Chemikalien (Rohstoffe, Zwischenprodukte und Endprodukte von organischen und anorganischen Synthese-Chemikalien)
Bestimmung der Wirksamkeit bzw. Toxizitat mittels biologischer Testsysteme mit Tieren (in vivo) [Flex B]

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand |Vermerk
OECD-Guideline 402 Akute dermale Toxizitat 2017-10
OECD-Guideline 403 Akute Inhalationstoxizitat 2009-09
OECD Guideline 404 Akute Hautirritation/Korrosion 2015-07
OECD Guideline 405 Akute Augenirritation/Korrosion 2023-07
OECD Guideline 406 Hautsensibilisierung 2022-06
OECD-Guideline 407 Studie zur oralen Toxizitét bei wiederholter Gabe (28-Tage) 2008-10
OECD-Guideline 408 Studie zur oralen Toxizitédt bei wiederholter Gabe (90-Tage) 2018-06
OECD-Guideline 410 Dermale Toxizitéat bei wiederholter Exposition: 21/28-Tage 1981-05
OECD-Guideline 411 Subchronische dermale Toxizitatsstudie: 90-Tage 1981-05
OECD-Guideline 412 Subakute Inhalationstoxizitatsstudie: 2-Tage 2018-06
OECD-Guideline 413 Subchronische Inhalationstoxizitdtsstudie: 90-Tage 2018-06
OECD Guideline 414 Prenatale Entwicklungstoxizitat 2018-06
OECD Guideline 416 Zwei-Generationen Reproductionstoxizitat 2001-01
OECD-Guideline 420 Akute orale Toxizitatsstudie mit einer Dosis 2002-02
OECD Guideline 421 Reproduktions-/Entwicklungstoxizitats-Screeningtest 2016-07

Kombinierte Studie zur Toxizitét bei wiederholter Dosis mit dem Reproduktions-

OECD Guideline 422 /Entwicklungstoxizitéts-Screeningtest i
OECD-Guideline 423 Akute orale Toxizitat - Methode der akuten Toxizitdtsklasse 2002-02
OECD-Guideline 425 Akute orale Toxizitat - Up-and-Down-Verfahren 2022-06
OECD-Guideline 433 Akute Inhalationstoxizitat: Verfahren bei fester Dosis-Konzentration 2018-06
OECD-Guideline 451 Karzinogenitatstest 2018-06
OECD-Guideline 452 Studie zur chronischen Toxizitat 2018-06
OECD-Guideline 453 Kombinierte Studie zu Karzinogenitéat und chronischen Toxizitat 2018-06
OECD-Guideline 487 In vitro S&ugetierzellen Genmutationstest 2023-07

Bestimmung der Wirksamkeit bzw. Toxizitat mittels biologiécher Testsysteme mit Mikroorganismen, Zellkulturen und rekonstruiertem Gewebe (in vitro) [Flex B]

Norm / Dokument Verfahren Ausgabestand __|Vermerk
In- vitro-Priifung auf hautreizende Wirkung unter Verwendung rekostruierter

CEGR-Guidsiine 424 menschlicher Epidermis (RhE) e
OECD-Guideline 471 Bakterieller Rugkmutahonstest: (Prufung auf Gentoxizitat: Salmonella typhimurium, 2020-06
Reverser Mutationstest- Ames)
OECD-Guideline 490 l(r':,I \Llir)o Saugetierzell-Genmutationstest unter Verwendung des Thymidin Kinase Gens 2016-07
OECD-Guideline 4928 Reko'n'st.rulertes menschhches“Ho.rnhaut-ahnhches Epithel (RHCE) Testmethode zur 2024-06
Identifizierung von Gefahren fiir die Augen
4-09-SOP-20-129 In-vitro-Prifung auf Haut-Irritation durch Chemikalien (EpiSkinTM) 2021-01
4-09-SOP-20-196 In-vitro-Prufung auf Augen-Irritation durch fliissige Chemikalien (SkinEthic TM) 2022-11
4-09-SOP-20-197 In-vitro-Prifung auf Augen-Irritation durch feste Chemikalien (SkinEthic TM) 2022-11
Erstellt am: 14.07.26 Geprift am: 15.07.26 Dr. E. Luder Freigegeben am: 15.07.26 S. Montag glltig ab: 16.07.26
E. Kostka P. Neumann
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Streichung-

Anderungsvermerk mit Grund, Datum + Bearbeiter

Flexibler Akkreditierungsbereich:

[Flex A] die Anwendung der hier aufgefihrten genormten oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren mit unterschiedlichen Ausgabesténden gestattet.
[Flex B] die freie Auswahl von genormten oder ihnen gleichzusetzenden Priifverfahren gestattet.

[Flex C] die Modifizierung sowie Weiter- und Neuentwicklung von Priifverfahren gestattet.

Verwendete Abkiirzungen: siehe Anlagen zu den Akkreditierungsurkunden D-PL-13096-01-01, D-PL-13096-01-03, D-PL-13096-01-04 und D-PL-13096-01-05
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